
SOIREE ACCORD MET/VIN

Blinis au saumon fumé et crème au lie de Chardonnay
Royale de fenouil et chips de citron chantilly à l'orange
 Roulé de viande séchée, gorgonzola et noix, sablé fromage

Mises en bouche :

Plat :
Poulet en deux cuisson, confit et roulé au choux, chorizo. 

Radis glacé et mousseline de panais/carotte
 Dionysos 2018 (St-Nicolas de Bourgueil élevé 15 mois en barriques)

Entrée :
Risotto d'épeautre, noix de Saint Jacques 

et celeri branche confit au bouillon à l'anis vert 
Pangramme 2021 (chenin élevé en barrique)

Fromage : bonbon surprise
Les Pins 2020 (Bourgueil)

Dessert
Cigare de la Havane chocolat blanc et whiskey "Monkey Shoulder"

Gudule (pétillant naturel rouge/rosé)

Samedi 28 Janvier à 20h 

58€

Brain de Folie blanc (sauvignon/grolleau gris)

198 rue Nationale
72 000 Le Mans
02.43.78.25.11

Les Vins
Vivants

AVEC LE DOMAINE DU MORTIER
Cyril & Fabien BOISARD – Artisans vignerons à Saint Nicolas de Bourgueil

 


